
 

Unsere Pfifferling-Spezialitäten 
——— ——- 

Frisch. Aromatisch. Saisonal. 
Die ersten Pfifferlinge des Jahres sind da. 

Mit ihrem unverwechselbaren Aroma und ihrer feinen Würze gehören sie zu 
den beliebtesten Delikatessen des Sommers. Genießen Sie unsere liebevoll zu-

bereiteten Saisongerichte – frisch aus der Küche des Schiffchens. 

Cremige Pfifferling-Rahmsuppe 
Frische Pfifferlinge in einer fein abgeschmeckten Rahmsuppe – ein aromati-

scher Auftakt für echte Genießer. 
              7,00  

Goldbrauner Eierpfannkuchen mit Pfifferlingragout 
Locker gebackener Eierpfannkuchen, serviert mit einem cremigen Ragout aus 

frischen Pfifferlingen und feinen Gartenkräutern. 
              16,90  

Pfifferling à la Schiffchen 
Knusprige westfälische Kartoffelpuffer, dazu gebratene Blutwurst auf einem 

herzhaften Ragout von frischen Pfifferlingen. 
              17,90  

Schnitzel de Luxe 
Knusprig paniertes Schweineschnitzel mit Pfifferlingen à la Crème, frischen 

Kräutern und unseren goldbraun gebackenen Ofenfrites. 
              23,90  

Handgemachte Serviettenknödel 
Hausgemachte Serviettenknödel auf einer cremigen Kräutersauce mit frischen 

Pfifferlingen – ein vegetarischer Genuss. 
              15,90  

Klassisches Schweinefilet mit Pfifferlingen 
Zartes Schweinefilet mit einer cremigen Pfifferling-Rahmsauce, dazu Kartof-

felgratin und marktfrisches Gemüse. 

              26,90  

——— ——- 


