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HERZLICH WILLKOMMEN

I Jattve Sclilfclier

Drei Jahrzehnte voller Gastfreundschaft,
guter Kiiche und unvergesslicher Begegnungen.

1996 begann fiir unsere Familie ein besonderer Weg.
Aus einem Restaurant am Textilmuseum wurde iiber die Jahre
ein Ort, an dem sich Generationen von Gésten wohlfiihlen —
zum Essen mit der Familie, zu Hochzeits- und Geburtstagsfeiern und
einfach auf ein gutes Glas Wein
im Biergarten.

Unser herzlicher Dank gilt unseren Gésten,
unseren Mitarbeitenden, unseren Lieferanten und
dem LWL-Textilmuseum, die uns auf diesem Weg

begleitet haben.

Wir freuen uns darauf, Sie auch in Zukunft mit frischen
Zutaten, liebevoll zubereiteten Gerichten und echter
Gastfreundschaft verwohnen zu diirfen.

@
Ronald Pelekoaper — van der Pasr
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Jubiliums Angebot

Rinderfilet ,,Surf and Turf*
gespickt mit einer Garnele, mit frischem Marktgemiise, Kartoffel-Lauchpiiree
und Rosmarin-Jus

€ 35,80

GrofSimutters Rinderrouladen
dazu Lauch-Kartoffelpiiree mit feinem Gemiise und Rosmarin-Jus

€ 18,80
77‘”’7‘7“? End SviBes FHoandwerk

Frische Erdbeeren mit Vanille Eis
und Sahne

€ 7,50

Seit 1996 am Textielmuseum ¢ Gastfreunschaft ¢ Genuss ¢ Begegnung
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Suppen und Vorspeisen

Frische Tomatencremesuppe

6,50
Rinderkraftbrithe mit Einlage (Hochzeitssuppe)
6,50

Chablis creme mit Lachsstreifen (cremige Fischsuppe)
6,80

Brot dazu feine Cremes
und pikanter Tomaten-Basilikum-Dip und Oliven.

8,50

Argentinisches Rinder-Carpaccio,

mariniert mit einem Pesto aus Parmesan, Pinienkernen und Basilikum, dazu
Salatblume & Brot

15,80

Kleiner frischer Salat
der Saison mit hausgemachtem Dressing

6,80
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Fischgerichte

Lachsfilet ,,Aphrodite*

auf Schwarzen-Linsen-Risotto mit Chili,
Parmesan, Gemiise
& feine Fischsauce

23,80

Sylter Matjessalat
Sahne Heringsfilets mit Mango,

Zwiebelwiirfel und Gurken, Salatbeilage
und Reibekuchen

16,80

Fangfrische Forellen Filets
gediinstet mit Rosmarin-Schmorkes
und feinem Gemiise

24,80

Nordischer Raucherlachs
mit Kartoffelpuffer, Meerrettich-Sahne
und Salatbouquet

17,80
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Aus Feld & Garten

Rote-Bete-Carpaccio,
verfeinert mit einem Pesto aus Parmesan, Kernen und frischem
Basilikum, dazu Salatblume mit gebackenem Ziegenkise,
Honig und karamellisierten Sonnenblumenkernen.

auch ein perfekter Start in Thr Meni.
15,80

Crespelle nach italienischer Art,
Gerollter Pfannkuchen mit Vegetarischer Ricotta-Tomaten-Spinat Fiillung

14,80
Gemiisebratling
dazu

Lauch-Kartoffelpiiree, begleitet von einer Tomatensauce mediterranen Art
und feinem Gemiise

16,80
, ?Wo/vm/w%;,/wﬂ oder 240,
fl/‘f./l/ /1,&0[@4/ %@Wvﬂ&k
Speckpfannkuchen

Pfannkuchen Natur

Apfelpfannkuchen
11,80
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Klassiker aus unserer Kiiche

Deutsches Rinder Entrecote
(250g gereift, von der Férsenriicken)
mit Kriuterbutter oder mit Pfeffersauce, dazu ein Salatbouquet mit hausge-
machtem Dressing und gratinierten Rahmkartoffeln

34,80
Rinderfilet ,,Surf and Turf*

gespickt mit einer Garnele, mit frischem Marktgemiise, Kartoffel-Lauchpiiree
und Rosmarin-Jus

35,80
Brustfilet vom Landgockel

mit einer Italienischen-Parmesan-Semmelkruste, Gemiiseauswahl
dazu Rosmarin-Schmorkes

20,80
Tafelspitz / klassisch

mit Sauce Remoulade, dazu Rosmarin-Schmorkes und feinem Gemiise

19.80

Currywurst
im Weck Glas serviert
Metzgers Grobe Bratwurstscheiben in hausgemachter Currysauce
mit einem Hauch von Mango und mediterranen Gemiisewiirfeln
(mittel scharf) dazu unsere knusprigen Ofen Frites

11,80
Medaillons vom Schweinefilet
Gemiiseauswahl und gratinierte Rahmkartoffeln dazu Rosmarinsauce

22,80

Schweineschnitzel
dazu gemischter Salat und unseren knusprigen Ofen Frites
»Wiener Art®, | Jager Art” oder Pfeffersauce

17,80


https://de.search.yahoo.com/yhs/search;_ylt=AwrLBxFQ5iJqW4s35wpfCwx.;_ylu=Y29sbwMEcG9zAzEEdnRpZAMEc2VjA3Fydw--?p=frisch+metzkers+Grobe+Bradwurst&type=fc_A23B324045A_s69_g_e_d011825_n1939_c999&param1=7&param2=eJwtT0tugzAUvIqXiYTNewYbHK%2BaEA5QdVXLCwIusfgKiIh6%
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Hit's fiir Kids

Chicken Nuggets
dazu eine Riesen-Pommes,
rot — weil}

8,00

Schweineschnitzel
dazu eine Riesen-Pommes,
rot — weil}

9,50

Bestell” Dir Teller und
Besteck

und nimm Mama und Papa
etwas weg

0,00

Kindereisbecher
mit Vanilleeis und Sahne in
Uberraschungsbecher
den du mitnehmen darfst

5,80

Unsere Desserts
Desseilvariclion
Svibes Hondwerk

Dreierlei Dessertvariation
im Glaschen angerichtet

8,50

Bocholter Herrencreme mit
Schlagsahne
(gekochter Vanillepudding mit
Rum und feinen
Borken- Schokoladestiickchen)

7,50
ﬁaff? End Seibes
Hondwerk

Niederlandische Poffert-

jes de Luxe
(Mini-Pfannkuchen)

serviert mit Boeren Jungens
(Rum Rosinen)
dazu Vanilleeis & Saucenspiegel

8,80
Eisbecher mit Schlagsahne

und heilen Kirschen
oder hei3er Schokoladensauce

7,80
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DIGESTIFS
KAFFEE &
TEE Sherry
Spanien — Juan Xeres
Natiirlich gibt es bei Sherry
uns leckeren Kaffee Gonzalez Byass —
nach Wahl oder Tee Tio Pepe Medium
nach dem Essen, mit D.O. Jerez-Xéres-
verschiedenen Sherry
StBlichkeiten. Glas (4 cl)
7,80 8,80
Portwein
Irish Coffee
Portugal — V.S. Velha
i de Gaia
Leckerer Kaffee mit Rubrico
Sahne verfeinert, F.B.R. Reserve Tawn ) . )
. DK y Seit 30 Jahren diirfen wir
Paddy Whiskey und 1 10 jahre alt und Tawny § ynsere Giste am Textilmuseum
feinem Rahm. .
9 50 Porto begriilen.
> Glas (4 cl) Dafiir sind wir von Herzen
8,80 dankbar.
Wir freuen uns auf ein
Tee . . . Wiedersehen.
Lieblich-Weif}
Eine Auswahl feiner
Teesorten servieren Deutschland * Mosel @
wir Thnen gerne. Cuvée aus Bacchus
3.50 und Riesling Jb Ronald Beterkaaper
Sommerlich, fruchtig van den Born
und siill — dieser Cuvée ¢
aus Bacchus und Ries- o d‘w ges
ling von Wein8, Schiffchen-Team

Q?) Veine Teef|  Glas (0,1 1) 4,90
Y Fairtrade § g1;6che (0,75 1) 33,90
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LIEBE GASTE,

ein besonderes Jubildum erfiillt uns mit groBBer Freude und Dankbarkeit:
Seit nunmehr 30 Jahren diirfen wir Sie im Restaurant Schiffchen am
Textilmuseum begriilen und verwdhnen.

Was 1996 mit einer Idee, viel Leidenschaft und dem Wunsch nach ehrlicher
Gastfreundschaft begann, ist heute ein Ort geworden, an dem Genuss,
Gemiitlichkeit und herzliche Begegnungen zu Hause sind.

Wir danken Thnen — unseren treuen Gésten — fiir [hre Verbundenheit, Ihre Wertschétzung
und die vielen schonen Momente, die wir gemeinsam erleben durften.

Ein herzlicher Dank gilt auch unserem groBartigen Team, das mit Engagement und Leiden-
schaft jeden Tag dafiir sorgt, dass Sie sich bei uns wohlfiihlen.

Danke an das LWL-Textilmuseum fiir die wunderbare Partnerschaft und die
besondere Atmosphére, die diesen Standort so einzigartig macht.

Und nicht zuletzt danken wir unseren Lieferanten und Freunden, die uns seit vielen Jahren
begleiten und unterstiitzen.

Wir freuen uns auf viele weitere genussvolle Jahre mit Thnen!

Herzlich willkommen im Schiffchen — [hrem Restaurant am Textilmuseum.

Ihre Familie Boterkooper und das gesamte Schiffchen-Team

Seit 1996 am Textielmuseum ¢ Gastfreunschaft ¢ Genuss ¢ Begegnung
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